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Cukiernik 
                   
Zadania i wykonywane czynności: 
Cukiernik zajmuje się produkowaniem wyrobów cukierniczych, ich dekorowaniem, magazynowaniem  
i przygotowaniem do dystrybucji. 
- Obsługuje i reguluje urządzenia do wytwarzania wyrobów cukierniczych. 
- Ocenia przydatność surowców i wyrobów cukierniczych. 
- Miesza surowce zgodnie z recepturami. 
- Przygotowuje  nadzienia. 
- Dekoruje wyroby cukiernicze. 
- Prowadzi dokumentację produkcyjną 
Cechy ważne w pracy cukiernika – kompetencje i predyspozycje: 
-sprawny zmysł smaku, dotyku i wzroku 
- dobrze rozwinięty zmysł  estetyczny 
- zdolności artystyczne  
- komunikatywność 
- odpowiedzialność, wyobraźnia 
- dokładność , zdolność twórczego myślenia 
- sprawność fizyczna 
- dobry stan zdrowia 
Warunki pracy: 
- praca w pomieszczeniach zamkniętych o podwyższonej temperaturze 
-  praca na stojąco  i w ruchu 
- czas pracy normowany, zmianowy 
- praca wymaga noszenia odzieży ochronnej     
- aktualizowanie  wiedzy       
Miejsca pracy: 
- zakłady wytwarzające  artykuły cukiernicze, ciasta, wyroby czekoladowe, lody, pieczywo 
cukiernicze 
- własny zakład cukierniczy 
 
Kwalifikacje zawodowe: 
SPC.01  Produkcja wyrobów cukierniczych 
 


