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                          Piekarz 

 
Zadania i wykonywane czynności: 
Piekarz  zajmuje się wytwarzaniem wyrobów piekarskich  przy użyciu odpowiednich maszyn, urządzeń i sprzętu,  
zgodnie z recepturą. 
- Obsługuje i reguluje pracę urządzeń do wytwarzania pieczywa. 
- Ocenia przydatność surowców i pieczywa. 
- Wytwarza, przygotowuje i wypieka ciasta. 
- Magazynuje surowce. 
- Przygotowuje pieczywo do dystrybucji.  
- Prowadzi dokumentację  produkcyjną  i rozliczenia 
surowców. 

Cechy ważne w pracy piekarza– kompetencje  
i predyspozycje: 
- dobra kondycja fizyczna i siła 
- dobry  stan  zdrowia 
-sprawność  sensoryczna zmysłu smaku i węchu 
- zdolność  oceny organoleptycznej surowców 
- odpowiedzialność i dokładność  
- umiejętność współpracy w zespole 
-dbałość o porządek w miejscu pracy  

Warunki pracy: 
- praca indywidualna lub zespołowa 
- praca w pozycji stojącej , 
- praca w pomieszczeniach zamkniętych, o podwyższonej temperaturze, o dużym stopniu natężenia hałasu i zapyleniu 
- praca w systemie zmianowym,  
- praca wiąże się z aktywnością w godzinach nocnych 
- wymóg stroju  roboczego      

Miejsca pracy: 
-rzemieślnicze i przemysłowe zakłady piekarskie 
- cukiernie  
- zakłady gastronomiczne 
- punkty sprzedaży pieczywa 
- samodzielne prowadzenie piekarni lub cukierni   

Kwalifikacje zawodowe: 
SPC.03    Produkcja wyrobów piekarskich 
        
 


