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Przetwórca mięsa 

 
 
Zadania i wykonywane czynności: 
- Przetwórca mięsa przeprowadza rozbiór i obróbkę tusz. 
- Zajmuje się przerabianiem mięsa na wędliny i wyroby 
wędliniarskie zgodnie z recepturami. 
- Obsługuje urządzenia do produkcji i kontroli jakości. 
- Magazynuje i przygotowuje wyroby wędliniarskie do 
dystrybucji. 
- Dba o stan sanitarny maszyn, urządzeń, pomieszczeń. 

Cechy ważne w pracy przetwórcy mięsa - kompetencje i predyspozycje: 
- odpowiedzialność 
- dokładność 
- sprawność zmysłów: smaku, węchu i wzroku 
- dobra kondycja fizyczna 
- dbałość o porządek w miejscu pracy 
- umiejętność pracy w zespole 
- wiedza na temat metod utrwalania żywności i jej przechowywania 
- znajomość zasad bhp 

Warunki pracy: 
- praca indywidualna lub zespołowa 
- wykonywanie czynności zawodowych w pozycji stojącej 
- praca w pomieszczeniach zamkniętych o podwyższonej temperaturze, o dużym natężeniu hałasu, wilgotności, 
zapyleniu 
- praca w systemie zmianowym 

Miejsca pracy: 
- ubojnie 
- zakłady mięsne 
- zakłady gastronomiczne 
- sklepy 
- własna firma przetwórstwa mięsa 

Kwalifikacje zawodowe: 
PC.04  Produkcja przetworów mięsnych i tłuszczowych 
 
 
 
 


